Herzlich WillRkommen in der ROsSE

Vortrunk

Secco “MIRU”-Rose- aus eigenem Weingut

“Deutscher Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure”

Aperol Spritzs

Frankenwein | Aperol | Orangensaft | Eiswirfel

Hugo

Frankenwein | Holundersirup | Minze | Eiswurfel

San Bitter(alkoholfreier Aperol)
San Bitter | Orangensaft | Orange | Eiswirfel

Hausggmachte bimonadgn

Rosenlimonade
Rosensirup | Zitrone | Mineralwasser | Gurke | Zitronenmelisse

Himbeer-Holunderlimonade
Himbeeren | Holundersirup | Zitrone | Mineralwasser

SUpPpPEN

Klrbiscremesuppe
Klrbiskerndl | geréstete Kirbiskerne

Mostsuppe

Franken-Silvaner | Sahne | Zimt-WeiBbrotcroutons

Frankische Hochzeitssuppe
Rinderkraftbriihe | Leberknédel | Schwimmerle
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Wir kochen unsere Gerichte fiir Sie mit groBter Sorgfalt aus frischen, erstklassigen
Produkten und ,,a la Minute". Daher kann es schon einmal zu kleinen Wartezeiten

kommen. Bitte haben Sie daher etwas Geduld und Verstandnis!



Frankisch

Schweinebackchen
KellerbiersoBe | MehlkloB | griine Bohnen
Ménchshof Kellerbier im Tonkrug 051

Schweinsziingle
Helle FrankenweinsoBe | Spatzle | Butter-Karotten
Weinempfehlung; 17er Volk. Ratsherr Weillburgunder, Kabinett trocken 1/41

Frankische Hochzeitsessen
Gesottener Tafelspitz | MeerrettichsoBe | Bandnudeln | Preiselbeeren
Weinempfehlung; 19er Volk. Ratsherr Silvaner, Q.b:A: trocken 141

Hausgemachte Rinderroulade
Apfelrotkraut | Kartoffelkl6B

Weinempfehlung; 15er Volk. Schwarzriesling Kabinett. Trocken. 1/41
Rinderleber

Franken-RotweinsoBe | Kartoffelpiiree | Réstzwiebeln
Weinempfehlung; 15er Volk. Blauer Zweigelt. Kabinett. Trocken. 1/41

Lamm-Schaufele ,Schafer Art®
Grine Bohnen | Majoran-Kartéffelchen
Weinempfehlung; 18er Volk. Schwarzriesling “ROSE*, Kabinett. Trocken. 1/41

Wildegs Franken

Rehbraten aus eigener Jagd
Blaukraut | Kartoffelkl6Be | Preiselbeeren
Weinempfehlung; 15er Volk. Domina Kabinett. Trocken. 1/41

Bestellung von Beilagen nur in Verbindung mit einem Hauptgericht.
Fir jede Umbestellung berechnen wir 1.00 €

Gerichte mit Sternchen* kochen wir gerne auch bissle kleiner (- 1€)
Allergene in den Gerichten: Bitte fragen Sie den Service.
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Raltg Rdchg

Gerupfter ,Angemachter Camembert"
Camembert | Butter | Zwiebeln | Paprikapulver | 1/4 frisches Bauernbrot

Frankische Vesper
Roter | WeiBer | Leberwurst | Bergkdse | Kimmerle | Tomate | Senf | ¥4 Bauernbrot
Weinempfehlung; 16er Volk. Ratsherr Bacchus, Kabinett halbtrocken 141 3,90

Bratwiirste

1 Paar frankische Bratwdurste
Wirsing | Bratkartoffeln

selbstfermentiertes Weinsauerkraut | frisches 4 Bauernbrot

hausgemachter Kartoffelsalat (Essig, OI)
Weile Weinschorle 0,251 2,90

1 Paar frankische Wild-Bratwdurste
Wirsing | Bratkartoffeln

selbstfermentiertes Weinsauerkraut | frisches 4 Bauernbrot

hausgemachter Kartoffelsalat (Essig, OI)
Rote Weinschorle 0,25 3,20

Fleisch

Schweineschnitzel
Schweineriicken| Panade | Pommes oder hausgemachten Kartoffelsalat (Essig-Ol)
Weinempfehlung; 18er Volk. Ratsherr Miller-Thurgau, Kabinett 141 4,00

Wiener Schnitzel
Kalbfleisch | Panade | Pommes oder hausgemachter Kartoffelsalat
Weinempfehlung; 17er Volk. Ratsherr Weilburgunder, Kabinett trocken 141 5,20

Rumpsteak
Bratkartoffel | Barlauch-Butter
Weinempfehlung; 15er Volk. Schwarzriesling Kabinett. Trocken. 1/41 4,60
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Frankisch Fisch

Gebackenes Karpfenfilet
Aus Obervolkach | Keller-Bierteig | Kartoffelsalat (Essig-Ol)
Kellerbier im Tonkrug 1121

Frankisches Forellenfilet

Forellenfilet aus Obervolkach im frisch geriebenen WeiBbrot gebacken
Hausgemachter Kartoffelsalat (Essig, Ol)

Weinempfehlung; 18er Volk. Ratsherr Miiller-Thurgau, Kabinett 1/41

Lachsnudeln
Maccheroni | Rahm | Lachs | Schnittlauch | Zwiebeln | Frankenwein
Weinempfehlung; 19er Volk. Ratsherr Silvaner, Q.b:A: trocken 1/41

Vegan | Vedetarisch

Tagliatelle
Verschiedener Kiirbis | Frankenwein | Butter | Frihlingszwiebel
Weinempfehlung; 17er Volk. Ratsherr Weillburgunder, Kabinett trocken 1/41

Pilzragout | vegetarisch
Krauterseitlinge | Egerlinge | Steinpilze | Servierten-Knédel
Weinempfehlung; 18er Volk. Ratsherr Miiller-Thurgau, Kabinett 1/41

Buntes Schmorgemause
Vegetarisch: gebratene Kartoffeln | Barlauch-Butter

VEGAN: gebratene Kartoffeln | Olivendl*
Weinempfehlung; 18er Volk. Ratsherr ROTLING Kabinett halbtrocken. 1/4L
Salat

Bunter Herbst-Salat

Kirschtomaten | Barlauchkracherl | helle Wirtshauskruste

Dressing zur Wahl: *Balsamico | *French | *Krauter

Zur Auswabhl: gegrillte Hdhnchenbrust
Raucher-Lachs
Eingelegter Kirbis

Weinempfehlung; 19er Volk. Ratsherr Bacchus, Kabinett halbtrocken 141
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